Menu de la semaine

SEMAINE DU 31-08-2026 AU 06-09-2026 b
MIDI
VENETTE
MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée £ Melon Concombre vinaigrette
[ ]
Plat NNuggets végétal Emincé de volaille sauce " BEIsauté de boeuf Hoki pané sauce duglérée R
Ketchup (dosette) napolitaine bourguignon i Pommes vapeurs
Pates Ratatouille de legumes Riz Julienne de légumes
Semoule i Carotte vichy (carottes, courgette, céleri)
NMGalette de soja a Ia NMcroustillant au fromage
provencale sauce tomate
-
Fromage K27 petit Brie Bio Le lillois i petit suisse fruit (BIO) .
Dessert < Fruit de saison Purée pomme abricot < Fruit de saison E1@ Gaufre Liggeoise
o
LEGENDE - N
) oL . Les menus ne sont pas contractuels; le service
% Global G.A.P Végétarien ¥ VBF blesd .
Saveur en Or 2 Local B CE2 o> o ewces
m g *Présence d
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Menu de la semaine
SEMAINE DU 07-09-2026 AU 13-09-2026

MIDI
VENETTE

MERCREDI VENDREDI

Entrée Tomates sauce basilic Cocarde tricolore (salade,
tomate, concombre)

Plat Filet de poulet pané sauce ¥ Braisé de porc* sauce Paveé au veau hache sauce NMiGratin de pates fromager  Pavé au saumon haché »
aux herbes marengo brune aux dés de tomates sauce beurre blanc
& Haricot vert Petits pois a I'étuvée carottes Blé aux petits légumes & Pommes de terre rissolées
Pates MGalette ratatouille sauce ~ BdPalet végétarien a
=Beaufilet de colin sauce milanaise litalienne sauce provencale
creme L
Fromage Emmental H@Maroilles Petit suisse sucré
e

Dessert ZikByaourt aromatisé abricot - Fruit de saison Liégeois chocolat Beignet a la pomme - Fruit de saison
(BIO) °

LEGENDE _
. Global G.AP Veastar ¥ \BE B s o Les menus ne sont pas contractuel;,]e servic ats étant tributaire des variations | e
obal .. egetarien i aveuren possibles des isionnements et des délais de commandes.
1 Local #@ CE2 7 Bio = MSC o
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Menu de la semaine
SEMAINE DU 14-09-2026 AU 20-09-2026

MIDI
VENETTE

MERCREDI VENDREDI

Entrée
Plat " Elsauté de boeuf (BIO) & la R4Chili végétarien ©7Emincé de porc* sauce Beignets de calamar Emincé de volaille fagon
milanaise Riz brune Sauce tartare kebab sauce blanche
Ratatouille de légumes Potatoes Purée de pomme de terre FlCarottes vichy (BIO)
Semoule Msamoussa aux légumes et i Haricot vert Pates
Mdomelette nature sauce son jus NiBoulettes au soja tomate et
milanaise basilic sauce créme
"
Fromage Saint Paulin Emmental Edam FikAcamembert Bio Le lillois  Petit suisse aux fruits
e
Dessert Flan saveur vanille FIFruit de saison (BIO) Yaourt aux fruits Cake citron <+ Fruit de saison ﬁ
o
LEGENDE .
) oL . Les menus ne sont pas contractuels; le servic
£ Global G.A.P Végétarien ¥ VBF @ SsaveurenO ibles d .
[ Local @ CE2 i Bio = MSC A
) . *Présence d
@ Contientdu porc ¥ VPF & AOP




Menu de la semaine
SEMAINE DU 21-09-2026 AU 27-09-2026

MIDI
VENETTE

MERCREDI VENDREDI

Entrée Crépe au fromage
Plat Ragout de poisson au lait de  ov BEAR6ti de porc* sauce 7" Boulettes de boeuf sauce  RdLentilles sauce tomate Cordon bleu (volaille)
coco aux oignons curry fag,on bolognaise Petits pois a I'étuvée carottes
Semoule aux petits légumes B Brocolis Riz aux petits légumes = ElPates *Colin d'Alaska pané
& Pommes de terre persillées R4Emincé de pois blé sauce
Brandade de poisson curry
"
Fromage ® Cantal Petit moulé ail et fines herbes Coulommiers 1 petit suisse fruit (BIO)
e
Dessert - Fruit de saison EiklYaourt aromatisé % Compote de pomme EiFruit de saison (BIO) Chou a la creme vanille r
framboise (BIO) ’
o

LEGENDE
. e - Les menus ne sont pas contractuels; le servic
£ Global G.A.P Végétarien ¥ VBF @ sSaveurenO possibles des .
o El Bj =
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Menu de la semaine

SEMAINE DU 28-09-2026 AU 04-10-2026

MIDI
VENETTE

Entrée

Plat

Fromage

Concombre vinaigrette

Momelette nature sauce
basquaise

Piperade

Semoule

(BIO)
LEGENDE .
+  Global GAP Végétarien ¥ VBF
£ Local B CE2 B Bio - MSC
«  Contient du porc ¥ VPF & AOP @ HVE

Purée de pomme de terre
Pavé au saumon haché
sauce provencgale

Tartare ail et fines herbes

Dessert FikByaourt aromatisé myrtille ZIFruit de saison (BIO)

MERCREDI

Méli mélo de carottes rapées

vinaigrette

Sauté de poulet réti sauce
tomate

légumes a la provencgale
Potatoes

NMGalette panée pois
légumes sauce napolitaine

Liégeois chocolat

FlTomates (BIO) sauce
vinaigrette

W FiEgréné de boeuf (BIO)
sauce chili
Riz

Egréné végétal sauce chili

- Fruit de saison

Les menus ne
possibles des
*Présence d

nt pas contractuel;,]e servic

VENDREDI

#=2Colin pané sauce citron
Fromage rapé
Pates

Flpetit suisse fruit (BIO)

Cookie Pépite chocolat noir
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Menu de la semaine
SEMAINE DU 05-10-2026 AU 11-10-2026
MIDI
VENETTE

MERCREDI VENDREDI
Entrée Potage carotte Tomate vinaigrette
Plat Paupiette de volaille sauce  EdBoulettes végétales tomate '~ Axoa de boeuf Hoki pané o @Roti de porc* sauce
poulette mozzarella sauce auras el Sauce tomate Sauce hollandaise marengo
FiRiz (BIO) hanout Riz % Haricot vert “ ElPates
NBouchée de blé pané Légumes couscous Rchili végétarien Pommes fondantes NPalet végétarien a
sauce creme Semoule l'talienne sauce napolitaine
"
Fromage EIEdcamembert Bio Le lillois Recette Madame Loik Petit suisse sucré
e
Dessert EiFruit de saison (BIO) Purée pomme abricot Yaourt nature sucré - Fruit de saison Flan saveur chocolat ﬁ
o
LEGENDE .
. o - Les menus ne sont pas contractuels; le servic
£ Global G.A.P Végétarien ¥ VBF @ SsaveurenO ibles d .
[ Local @ CE2 i Bio = MSC A
) - *Présence d
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Menu de la semaine
SEMAINE DU 12-10-2026 AU 18-10-2026

MIDI
VENETTE

® LES JOURNEES DU GOUT:

ES REGIONS DE FRANCE
k

MERCREDI

Entrée REGION AUVERGNE REGION OUEST REGION SUD OUEST REGION NORD REGION SUD
o’ Paté* de campagne Salade d'endives aux
Roulade de surimi crodtons
mayonnaise
»
Plat MRaclette végétarienne ¥ Hachis parmentier o’ Saucisse* fumée et son jus ° BkACarbonnade de boeuf Filet de poisson a la
(pommes de terre, oignons Salade iceberg Lingot blanc a la tomate et # Pommes de terre rissolées Provencale
mixés, fromage raclette) Brandade de poisson pomme de terre cube NMomelette Ratatouille de légumes
RARoulé végétal et son jus Riz —
Fromage Petit suisse aux fruits Tomme des Pyrénées Amsterdammer
e
Dessert FIFruit de saison (BIO) Crépe sucrée Créme dessert vanille < Fruit de saison FiE2Y aourt aromatisé cerise ’
(BIO) °
. Véaétar ¥ VBE s o Les menus ne'sont pas contractuels; le servic ats eta\\f‘t u des variations
o Global GAP egetarien . aveuren possibles des isionnements et des délais de commandes.
E1 Local @ CE2 1 Bio = MSC o
. résence d
@ Contientdu porc ¥ VPF & AOP # HVE
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Menu de la semaine o
SEMAINE DU 19-10-2026 AU 25-10-2026 ®

MIDI

T

(-« [t

VENETTE
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
Entrée Oeufs durs mayonnaise PIQUE-NIQUE
Plat Aiguillette de poulet sauce Samoussa aux Iégumes et *Beaufilet de colin sauce Ré6ti de dinde sauce barbecue >
paprika son jus créme Gratin de patate douce et
Petits pois a I'étuvée carottes # pgoajée de carottes a la Purée de pomme de terre panais
Momelette créme MBoulettes végétales tomate
# Coeur de blé mozzarella sauce au ras el
hanout
=l
Fromage Edam Petit suisse sucré Cantadou
Dessert - Fruit de saison Yaourt aromatisé Donut au chocolat ‘?@Spécialité pomme poire "
o
LEGENDE o N
) oL . Les menus ne sont pas contractuels; le service
% Global G.A.P Végétarien ¥ VBF @ SsaveurenO ibles d .
E1 Local @ CE2 F1 Bio = MSC g
) - *Présence d
@ Contientdu porc ¥ VPF ® AOP % HVE



Menu de la semaine

SEMAINE DU 26-10-2026 AU 01-11-2026 b
MIDI
VENETTE
LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée o7 Pizza royale* PIQUE-NIQUE
Pizza au fromage
[ ]
Plat Fricassée de poisson blanc o’Carbonara* (lardons*) Nuggets de poulet oRéti de Porc* sauce »
sauce ciboulette Pates Ketchup (dosette) charcutiére
& Epinards hachés cuisinés Egre’né végétal + sauce Potatoes Poélée de Potiron
Riz tomate Nuggets végétal Blé
poisson pané sauce
napolitaine -
Fromage Petit moulé ail et fines herbes Coulommiers Amsterdammer -
Dessert Liégeois chocolat <4 Fruit de saison Yaourt aromatisé <-Fruit de saison
o
LEGENDE - .
) L . Les menus ne sont pas contractuels; le service
i Global G.AP Végétarien ¥ VBF @ sSaveurenO ibles d .
£ Local @ CE2 F1 Bio = MSC o0 ceges
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Menu de la semaine
SEMAINE DU 02-11-2026 AU 08-11-2026

MIDI
VENETTE

MERCREDI

Entrée
Plat NMiTartiflette végétarienne @ Sauté de boeuf sauce  Emincé de volaille sauce au
(pomme de terre, fromage a  bercy cumin
tartiflette, oignons) Purée de patate douce et Légumes couscous
pomme de terre écrasée Semoule

NMGalette de sojaala
provencale sauce tomate

=\Waterzooi de poisson

Tartare nature

Fromage Petit suisse aux fruits A% petit Brie Bio Le lillois

VENDREDI

Crépe au fromage

=?Colin pané sauce citron @'Sauté de porc* sauce

. . »
Riz poivrade
Pates
Poélée de Potiron
NMPalet végétarien a
l'italienne sauce napolitaine
"
Tomme blanche
e
FIFruit de saison (BIO) FAE2Y aourt aromatisé ﬁ
framboise (BIO) o

Dessert - Fruit de saison Flan saveur chocolat Purée pomme abricot
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